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PENTAIR
LOSUNGEN
FUR WEIN-
GUTER

Die Weinherstellung ist eine anspruchsvolle
Ballance zwischen Kunst, Wissenschaft
und Tradition. Von der Traube bis ins Glas
muss jeder Schritt sorgfaltig kontrolliert
werden, um Qualitat, Konsistenz und
Konformitat zu gewahrleisten.

Pentair unterstiitzt Weinguter mit

intelligenten, nachhaltigen Technologien,
die die Produktion verbessern, die
Produktintegritat schitzen und die
Umweltbelastung reduzieren.

Ob Sie stille, Schaum- oder Spezialweine
herstellen - Pentair bietet integrierte
Lésungen fiir Sie:

 Erhalten Sie Geschmacksstabilitat
und Haltbarkeit.

« Optimieren Sie das CO,- und O,-
Management.

» Verbessern Sie die Filtrationseffizienz.




OUALITATS-
KONTROLL

INSTRUMENTE

Die Aufrechterhaltung einer gleichbleibenden Weinqualitat
ist eine komplexe Herausforderung. Schwankungen bei
Sauerstoffzufuhr, Kohlensauregehalt und Klarheit konnen
Geschmack, Haltbarkeit und Kundenzufriedenheit erheblich
beeintrachtigen.

Die Qualitatskontrollgerate von Haffmans sind fir die nahtlose Integration in
Ihren Produktionsprozess konzipiert und bieten eine Echtzeituberwachung der
wichtigsten Qualitatsparameter:

 Sauerstoff (0,) Messungen (At-line, In-line & Labor)
y Verhindern Sie Oxidation und bewahren Sie Aroma und Frische.

 Kohlenséaure (CO,) Messungen (At-line, In-line & Labor)
Sorgen Sie fiir die richtige Garung und Karbonisierung.

« Triibheitsmessungen (In-line & Labor)
Uberwachen Sie die Klarheit, um unerwiinschte Partikel
zu erkennen und eine ansprechende Optik zu gewahrleisten.

VORTEILE j
« Echtzeitdaten ermdglichen schnelle Anpassungen wéahrend der Produktion.

« Erkennen Sie Probleme fruhzeitig, um Produktverluste zu minimieren.
« Optimieren Sie den 0,- und CO,-Gehalt fir eine langfristige Konservierung.



MEMBRANBASIERTE
WEINFILTRATION

Klarheit, Stabilitat und Sicherheit von Wein hangen von einer
effektiven Filtration ab. X-Flow-Membranen verbessern die
Produktqualitat, Geschmacksstabilitat, die Umweltvertraglichkeit
und reduzieren Produktverluste.

Hohere Effizienz mit X-Flow R120 Membranelement &

Die R120 bietet dank seiner gréBeren Membran- -
oberflache bis zu 30 % mehr Filterkapazitat pro Modul -
was zu einem geringeren Platzbedarf fihrt.

30 % More Smaller Cost
Capacity Footprint Efficient



MIKROFILTRATION
VON GAS, FLUSSIGKEITEN
& DAMPF

Haffmans CPM-Filter schiitzen die Lebensmittel- und
Getrankeproduktion durch die Filterung von Gasen, Fliissigkeiten
und Dampf (CO,, 0,, H,0). Sie tragen dazu bei, dass Ihre Prozesse
frei von Partikeln und/oder Mikroorganismen bleiben und
unterstiitzen so Qualitat, Sicherheit und Effizienz in der

Brau-, Getranke- und Weinproduktion.

ABWASSER MANAGEMENT

Wir starken den Wasserkreislauf in Weinkellereien mit unseren fortschrittlichen X-Flow Helix
Tubular Membranen. Entwickelt fiir anaerobe Membranbioreaktoren, behandeln sie Abwasser
effizient in einem kompakten System und erzeugen gleichzeitig erneuerbares Biogas.

VORTEILE

« Verbesserte Weinqualitat und Haltbarkeit.

« Umweltbewusstes Abwassermanagement.

« Reduzierte Betriebskosten durch effiziente Filtration.
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HYGIENISC
ASEPTISCHE VENTILE '*,
& KOMPONENTEN

Effiziente, hygienische und flexible Verarbeitung ist in modernen Weingtitern
unerlasslich. Unzureichende Kontrolle liber Mischung, Lagerung und Reinigung
kann zu Produktinkonsistenz und Ausfallzeiten fiihren.

VENTILE & STEUERKOPFE

Siidmo-Ventile sind prazise konstruiert und sorgen fir
optimale Durchflussregelung und Sicherheit. Unsere
fortschrittlichen Siidmo-Ventilsteuerkdpfe ermdglichen eine
dezentrale Ventilsteuerung - eine ideale Losung fiir den Bau
komplexer Ventilblocke in Tanklagern und Verteilstationen.
Das Ergebnis?

- GroRere Flexibilitat

- Vereinfachte Installation

- Intelligentere Prozesssteuerung

VENTILKNOTEN

Siidmo Ventilknoten sind auf Leistung ausgelegt. Sie
wurden speziell fur die Integration mehrerer Prozessventile
in ein kompaktes, hygienisches System entwickelt und
optimieren komplexe Rohrleitungsftihrungen. Durch
Vorfertigung wird die Installationszeit reduziert und
gleichzeitig gewahrleisten sie eine gleichbleibende
Produktqualitat.






KOSTEN

UPTIME ERROHEN.
SICHER ARBEITEN.

Das Engagement von Pentair endet nicht mit der Installation -
wir begleiten Sie langfristig.

Support, der zu lhnen passt:

« Globale Service Level Agreements (SLAs) gewahrleisten die optimale Leistung
Ihrer Systeme.

» Geplante Wartung fur vorhersehbare, kontrollierte Kosten.

Schulungen fir Ihr Team.

KONTAKTIEREN
SIE UNS
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http://youtube.com/@pentairfoodbeverage
https://www.linkedin.com/showcase/pentair-food-&-beverage-processing/
http://foodandbeverage.pentair.com
https://www.youtube.com/channel/UCxv0LL7YzVArr8jfAI37H7A

